张店区食品药品监督管理局
通 告
 2018年 第005号
关于69批次食品不合格情况的通告

近期，张店区食品药品监督管理局组织抽检了粮食加工品、豆制品、糕点、淀粉及淀粉制品、酒类、蔬菜制品、食用农产品等23类食品1129批次样品，抽样检验项目合格样品1060批次，不合格样品69批次。检测项目见附件。根据食品安全国家标准，个别项目不合格，其产品即判定为不合格产品。具体情况通告如下：
一、总体情况：
肉制品18批次，不合格样品1批次；

饮料6批次，不合格样品1批次；

速冻食品9批次，不合格样品1批次；

薯类和膨化食品8批次，不合格样品4批次；

酒类9批次，不合格样品3批次；                                                                                                                                                                                                                                                                                          

蔬菜制品62批次，不合格样品4批次；

淀粉及淀粉制品56批次，不合格样品1批次；

糕点56批次，不合格样品4批次；

豆制品71批次，不合格样品7批次；

食用农产品603批次，不合格样品17批次；

餐饮食品48批次，不合格样品12批次；

餐饮具36批次，不合格样品14批次。
粮食加工品43批次、食用油、油脂及其制品15批次、调味品37批次、饼干2批次、方便食品7批次、罐头4批次、水果制品8批次、炒货食品及坚果制品14批次、蛋制品2批次、食糖5批次，水产制品10批次均未检出不合格样品。
二、不合格产品情况如下：
张店圣美禾馅饼店提供的筷子,大肠菌群检出值为 检出 /50cm2。标准规定为不得检出/ /50cm2。检验机构为山东众合天成检验有限公司。
张店张泽烤肉拌饭店提供的勺子,大肠菌群检出值为 检出 /50cm2。标准规定为不得检出/ /50cm2。检验机构为山东众合天成检验有限公司。
张店石柴餐饮店提供的勺子,大肠菌群检出值为 检出 /50cm2。标准规定为不得检出/ /50cm2。检验机构为山东众合天成检验有限公司。
张店快乐家园教育信息咨询服务部提供的勺子,大肠菌群检出值为 检出 /50cm2。标准规定为不得检出/ /50cm2。检验机构为山东众合天成检验有限公司。
张店木欣教育信息咨询服务部提供的勺子,大肠菌群检出值为 检出 /50cm2。标准规定为不得检出/ /50cm2。检验机构为山东众合天成检验有限公司。
张店快乐家园教育信息咨询服务部提供的小碗,大肠菌群检出值为 检出 /50cm2。标准规定为不得检出/ /50cm2。检验机构为山东众合天成检验有限公司。
张店绣香源熟食店销售的辣椒,氯唑磷检出值为 0.403 mg/kg。标准规定为 ≤0.01 mg/kg。检验机构为山东众合天成检验有限公司。
张店圣美禾馅饼店销售的标称供应商为地头菜园蔬菜店的芹菜,克百威（含三羟基克百威）检出值为  0.046 mg/kg。标准规定为 ≤0.02 mg/kg。检验机构为山东众合天成检验有限公司。
山东淄博银座丽舍酒店管理有限公司销售的标称供应商为淄博张店爱兰种植专业合作社的黄豆芽,4-氯苯氧乙酸钠检出值为  0.053 mg/kg。标准规定为不得检出 mg/kg。检验机构为山东众合天成检验有限公司。
张店宋海涛麻辣烫店销售的标称内黄县福盛源豆制品厂生产的腐竹,蛋白质检出值为30g/100g。标准规定为≥45.0 g/100g。检验机构为山东众合天成检验有限公司。
山东骏启餐饮管理有限公司销售的标称鹤壁市小城区浩昌豆制品有限责任公司生产的腐竹,蛋白质检出值为31.1g/100g。标准规定为≥45.0 g/100g。检验机构为山东众合天成检验有限公司。
张店富贰家快餐店销售的标称淄博圣鸿豆制品有限公司的圣鸿腐竹,蛋白质检出值为36.9g/100g。标准规定为≥45.0 g/100g。检验机构为山东众合天成检验有限公司。
张店李鑫饭店销售的标称安阳市厨留香豆制品有限公司生产的腐竹（非发酵性型豆制品）,蛋白质检出值为32.4g/100g。标准规定为≥45.0 g/100g。检验机构为山东众合天成检验有限公司。
张店品牧烤肉店销售的标称供应商为鲁中蔬菜批发市场的豆节,铝的残留量（以干基计）检出值为 799 mg/kg。标准规定为 ≤100mg/kg。检验机构为山东众合天成检验有限公司。
张店香川冷串餐饮店销售的标称枣庄市山亭区诚豆豆制品专业合作社生产的优质豆节,铝的残留量（以干基计）检出值为 347 mg/kg。标准规定为 ≤100mg/kg。检验机构为山东众合天成检验有限公司。
张店宋海涛麻辣烫店销售的标称供应商为张店城中边萍调味品经营部的豆扣,的残留量（以干基计）检出值为 817 mg/kg。标准规定为 ≤100mg/kg。检验机构为山东众合天成检验有限公司。
张店焕胜火烧店销售的腌胡萝卜,二氧化硫检出值为  0.13 g/kg。标准规定为 ≤0.1 g/kg。检验机构为山东众合天成检验有限公司。
山东省淄博茂业百货股份有限公司销售的标称贵州成龙酒业有限公司生产的贵州老酒,标签净含量不符合GB7718-2011中4.1.5的要求。标准规定为产品标签应符合GB 7718的规定。检验机构为山东众合天成检验有限公司。
张店西五路绿苑综合服务部销售的白酒,酒精度检出值为 47.4%vol。标准规定为55≤X≤57 %vol。检验机构为山东众合天成检验有限公司。
张店美食街傣味火锅店提供的筷子,大肠菌群检出值为 检出 /50cm2。标准规定为不得检出/ /50cm2。检验机构为山东众合天成检验有限公司。
张店尚宴酒店销售的标称供应商为淄博高新区石桥金钰康餐具消毒服务中心的勺子,大肠菌群检出值为 检出 /50cm2。标准规定为不得检出/ /50cm2。检验机构为山东众合天成检验有限公司。
张店上当一回食品店提供的勺子,大肠菌群检出值为 检出 /50cm2。标准规定为不得检出/ /50cm2。检验机构为山东众合天成检验有限公司。
张店滕博餐厅提供的碗,大肠菌群检出值为 检出 /50cm2。标准规定为不得检出/ /50cm2。检验机构为山东众合天成检验有限公司。
张店上当一回食品店提供的碗,大肠菌群检出值为 检出 /50cm2。标准规定为不得检出/ /50cm2。检验机构为山东众合天成检验有限公司。
张店上当一回食品店提供的碟子,大肠菌群检出值为 检出 /50cm2。标准规定为不得检出/ /50cm2。检验机构为山东众合天成检验有限公司。
（二十六）张店王兰义饭店提供的面碗，大肠菌群检出值为检出（/50cm2），标准规定为不得检出（/50cm2），检测机构为青岛谱尼测试有限公司。

（二十七）张店阿鹏菜馆提供的面碗，大肠菌群检出值为检出（/50cm2），标准规定为不得检出（/50cm2），检测机构为青岛谱尼测试有限公司。

（二十八）张店陈福良面馆提供的炒面盘，大肠菌群检出值为检出（/50cm2），标准规定为不得检出（/50cm2），检测机构为青岛谱尼测试有限公司。

（二十九）张店家外佳菜馆提供的瓷盘，大肠菌群检出值为检出（/50cm2），标准规定为不得检出（/50cm2），检测机构为青岛谱尼测试有限公司。

（三十）张店代华伦饭店提供的菜盘，大肠菌群检出值为检出（/50cm2），标准规定为不得检出（/50cm2），检测机构为青岛谱尼测试有限公司。

（三十一）张店于建杭饭店提供的菜盘，大肠菌群检出值为检出（/50cm2），标准规定为不得检出（/50cm2），检测机构为青岛谱尼测试有限公司。

（三十二）张店孟斌炒鸡店提供的汤碗，大肠菌群检出值为检出（/50cm2），标准规定为不得检出（/50cm2），检测机构为青岛谱尼测试有限公司。

（三十三）张店刘濛餐饮店提供的方形菜盘，大肠菌群检出值为检出（/50cm2），标准规定为不得检出（/50cm2），检测机构为青岛谱尼测试有限公司。

（三十四）张店申记快餐店提供的汤碗，大肠菌群检出值为检出（/50cm2），标准规定为不得检出（/50cm2），检测机构为青岛谱尼测试有限公司。

（三十五）张店小公牛家常菜馆提供的菜盘，大肠菌群检出值为检出（/50cm2），标准规定为不得检出（/50cm2），检测机构为青岛谱尼测试有限公司。

（三十六）张店金饭碗快餐馆提供的咸菜盘，大肠菌群检出值为检出（/50cm2），标准规定为不得检出（/50cm2），检测机构为青岛谱尼测试有限公司。

（三十七）张店翠娘妙厨酒店提供的菜盘，大肠菌群检出值为检出（/50cm2），标准规定为不得检出（/50cm2），检测机构为青岛谱尼测试有限公司。

（三十八）张店秋华早餐店提供的凉菜碟，大肠菌群检出值为检出（/50cm2），标准规定为不得检出（/50cm2），检测机构为青岛谱尼测试有限公司。

（三十九）张店阿鹏菜馆抽检的生花生米，黄曲霉毒素B1检出值为59.1μg/kg，标准规定为≤20μg/kg，检测机构为青岛谱尼测试有限公司。

（四十）张店于建杭饭店抽检的鲜鸡蛋，恩诺沙星检出值为156.5μg/kg，标准规定为不得检出，检测机构为青岛谱尼测试有限公司。

（四十一）张店钰茗超市销售的标称潍坊怡源通商贸有限公司生产的怪味胡豆，酸价（以脂肪计，KOH）检出值为4.5mg/g，标准规定为≤3 mg/g；检验机构为山东博锐检验检测有限公司。
（四十二）张店民之家超市销售的从鲁中蔬菜批发市场购进的芹菜，克百威检出值0.14mg/kg，标准规定为≤0.02 mg/kg；检验机构为山东博锐检验检测有限公司。
（四十三）张店民之家超市销售的从鲁中蔬菜批发市场购进的生菜，氧乐果检出值为0.084 mg/kg，标准规定为≤0.02 mg/kg；检验机构为山东博锐检验检测有限公司。

（四十四）张店子瑞菜馆销售的从海盛水产批发市场采购的山芹，氯氰菊酯和高效氯氰菊酯检出值为1.8mg/kg，标准规定为≤1 mg/kg。检验机构为山东博锐检验检测有限公司。

（四十五）张店齐秀红便利店销售的标称山东省桓台县酿酒厂生产的茅台镇小王子酒，酒精度（20℃）检出值为48.4%vol，标准规定为4.0~60.0标签标示值53±1.0%vol。检验机构为山东博锐检验检测有限公司。

（四十六）张店咖茶翼奶茶原料经营部销售的百香果果汁，霉菌检出值为49CFU/mL，标准规定为≤20CFU/mL；酵母菌检出值为7.0×102CFU/mL，标准规定为≤20CFU/mL；菌落总数检出值分别为2.0×103CFU/mL、1.9×103CFU/mL、1.8×103CFU/mL、2.1×103CFU/mL、2.0×103CFU/mL，《食品安全国家标准 饮料》（GB 7101-2015）中规定饮料一个样品的5次检测结果均不得超过104CFU/g且至少3次检测结果不超过102CFU/g。检验机构为山东信诺检测技术有限公司。

（四十七）淄博合家福超市连锁有限公司中埠店销售的鲜蛋，恩诺沙星（以恩诺沙星与环丙沙星之和计）的检出值为0.80μg/kg，标准规定不得检出。检验机构为山东恒诚检测科技有限公司。
（四十八）王荣国销售的黄瓜，克百威的检出值为0.033mg/kg，标准规定0.02mg/kg。检验机构为山东恒诚检测科技有限公司。

（四十九）张店乐程便利店销售的标称淄博张店天香园食品厂生产的玉米夹心面包,菌落总数检出值为1.1×10^6；6.2×10^5；2.8×10^6；1.0×10^6；3.5×10^6（CFU/g）。标准规定为n=5；c=2；m=10^4；M=10^5(CFU/g)。标签检出为未标示贮存条件、食品添加剂标示形式、营养标签不符合要求。标准规定为应符合GB 7718-2011、GB 28050-2011及相关法律法规的要求检验机构为山东华盛天同标准技术服务有限公司。

（五十）张店金晶大道海盛水产品市场招兰海产品商行销售的标称余姚市泗门镇国辉酱菜厂生产的宁波雪菜，标签检出值为营养标签标示不符合GB 7718-2011条款4.1.11.3.2要求，标准规定为应符合GB 7718-2011的要求。检验机构为山东博锐检验检测有限公司。
（五十一）陈风雷销售的梨，氧乐果检出值为0.053 mg/kg，标准规定为≤0.02 mg/kg。检验机构为山东博锐检验检测有限公司。
（五十二）张店喜安便利店销售的标称天津市龙康食品有限责任公司生产的味咔薯片（油炸型膨化食品），标签检出值为营养成分表中蛋白质的营养素参考值%不符合GB 28050-2011附录A要求，标准规定为应符合GB 7718、GB 28050的要求。检验机构为山东博锐检验检测有限公司。
（五十三）张店喜安便利店销售的标称许昌市天缘清真食品有限公司生产的沙拉爆酱面包（烘烤类糕点），标签检出值为营养成分表中脂肪的营养素参考值%不符合GB 28050-2011附录A要求，标准规定为应符合GB 7718、GB 28050的要求。检验机构为山东博锐检验检测有限公司。
（五十四）张店新军便利店销售的标称秦皇岛倍吉食品有限公司生产的鲜花味台湾黄金酥，标签检出值为营养成分表未采取适当形式使能量和核心营养素的标示更加醒目，不符合GB 28050-2011条款4.1要求，标准规定为应符合GB 7718、GB 28050的要求。检验机构为山东博锐检验检测有限公司。
（五十五）张店新军便利店销售的标称山东六佳食品有限公司生产的卤香小腿（禽肉制品，禽肉类），标签检出值为营养成分表中蛋白质的营养素参考值%不符合GB 28050-2011附录A要求，标准规定为应符合GB 7718、GB 28050的要求。检验机构为山东博锐检验检测有限公司。
（五十六）张店齐秀红便利店销售的标称淄博仁和食品厂生产的香酥烧饼，标签检出值为营养成分表中强制标示营养成分钠的名称不符合GB 28050-2011条款6.2要求，标准规定为应符合GB 7718、GB 28050的要求。检验机构为山东博锐检验检测有限公司。
（五十七）张店芳寿特色小吃店销售的标称华容县华联蔬菜加工厂生产的古坛泡菜，苯甲酸检出值为1.45g/kg，标准规定为≤1.0g/kg。检验机构为山东信诺检测技术有限公司。
（五十八）张店齐秀红便利店销售的标称天津市龙康食品有限责任公司生产的味咔薯片（油炸型膨化食品），标签检出值为营养成分表中蛋白质的营养素参考值%不符合GB 28050-2011附录A要求，标准规定为应符合GB 7718、GB 28050的要求。检验机构为山东博锐检验检测有限公司。
（五十九）王述刚销售的标称招远市康源龙口粉丝有限公司生产的龙口粉丝，标签检出值为产品标签不符合GB 7718-2011条款3.4要求，标准规定为应符合GB 7718、GB 28050的要求。检验机构为山东博锐检验检测有限公司。
（六十）张店虾行江湖火锅店使用的标称淄博鸿禹食品销售有限公司生产的金牌肥牛，标签检出值为营养成分脂肪含量声称不符合GB 28050-2011附录C.1要求，标准规定为应符合GB 7718、GB 28050的要求。检验机构为山东博锐检验检测有限公司。

（六十一）张店喜安便利店销售的标称天津市龙康食品有限责任公司生产的味咔薯片（油炸型膨化食品），标签检出值为营养成分表中蛋白质的营养素参考值%不符合GB 28050-2011附录A要求，标准规定为应符合GB 7718、GB 28050的要求。检验机构为山东博锐检验检测有限公司。
（六十二）张店区酷品烤全鱼店使用的黑鱼，恩诺沙星（以恩诺沙星和环丙沙星之和计）检出值为151μg/kg。标准规定为≤100μg/kg。检验机构为山东华盛天同标准技术服务有限公司。

（六十三）张店区酷品烤全鱼店使用的青江鱼，恩诺沙星（以恩诺沙星和环丙沙星之和计）检出值为148μg/kg。标准规定为≤100μg/kg。检验机构为山东华盛天同标准技术服务有限公司。

（六十四）张店仙罗泰休闲餐厅使用的空心菜，氧乐果检出值为0.36 mg/kg。标准规定为≤0.02mg/kg。检验机构为山东华盛天同标准技术服务有限公司。

（六十五）张店付张涮锅店提供的标称淄博乐尔康餐具清洗有限公司生产的一次性餐饮具，大肠菌群检出值为不得检出/50cm2。标准规定为检出/50cm2。检验机构为山东华盛天同标准技术服务有限公司。

（六十六）张店沣水联茂食品超市销售的芹菜，克百威检出值为0.31mg/kg，标准规定为≤0.02mg/kg。检验机构为山东信诺检测技术有限公司。

（六十七）张店名赫菜馆使用的芹菜，克百威检出值为0.44mg/kg，标准规定为≤0.02mg/kg。检验机构为山东信诺检测技术有限公司。

（六十八）张店丽霞餐馆使用的豇豆，氯氟氰菊酯检出值0.28mg/kg，标准规定为≤0.2mg/kg。检验机构为山东信诺检测技术有限公司。

（六十九）张店沣水联茂食品超市销售的标称重庆况彦君食品有限公司生产的川浓榨菜王，苯甲酸及其钠盐（以苯甲酸计）检出值为2.67g/kg，标准规定为≤1.0g/kg；防腐剂混合使用时各自用量占其最大使用量比例之和检出值为2.67，标准规定为≤1。检验机构为山东信诺检测技术有限公司。
三、对上述抽检中发现的不合格产品，我局已要求相关单位立即采取下架等措施，控制风险，并依法予以查处。
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本次检验项目
一、淀粉及淀粉制品

（一）抽检依据 
抽检依据是GB 2762-2017《食品安全国家标准 食品中污染物限量》、GB 2760-2014《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》、国家卫生计生委的公告[2015年第1号]。

   （二）检验项目
淀粉及淀粉制品抽检项目包括铝的残留量（以干基计）,铅,二氧化硫。
二、豆制品

（一）抽检依据 
    抽检依据是 GB 2760-2014《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》、GB 2762-2017《食品安全国家标准 食品中污染物限量》、GB 2712-2014《食品安全国家标准 豆制品》、GB 29921-2013《食品安全国家标准 食品中致病菌限量》 。

   （二）检验项目
豆制品抽检项目包括铝的残留量（以干基计）,金黄色葡萄球菌(三级采样),铅,丙酸,糖精钠（以糖精计）,山梨酸,脱氢乙酸,三氯蔗糖,大肠菌群(三级采样),沙门氏菌(三级采样),苯甲酸，蛋白质。
三、糕点

（一）抽检依据 
抽检依据是GB 2760-2014《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》、食品整治办[2009]5号、GB 7099-2015《食品安全国家标准 糕点、面包》、GB 2762-2017《食品安全国家标准 食品中污染物限量》、GB 29921-2013《食品安全国家标准 食品中致病菌限量》。

   （二）检验项目
糕点抽检项目包括苏丹红Ⅳ,苏丹红Ⅲ,金黄色葡萄球菌(三级采样),苏丹红Ⅱ,苏丹红Ⅰ,铅,过氧化值（以脂肪计）,纳他霉素,山梨酸,脱氢乙酸,沙门氏菌(三级采样),菌落总数(三级采样),苯甲酸,铝的残留量（以干基计）,霉菌,酸价（以脂肪计，KOH）,丙酸,糖精钠（以糖精计）,富马酸二甲酯,三氯蔗糖,大肠菌群(三级采样)。
四、酒类 

（一）抽检依据 
抽检依据是GB 2760-2014《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》、GB 2762-2012《食品安全国家标准 食品中污染物限量》、GB/T 10781.1-2006《浓香型白酒》、 GB 2757-2012《食品安全国家标准 蒸馏酒及其配置酒》。

   （二）检验项目
酒类抽检项目包括氰化物（以HCN计）,总酯（以乙酸乙酯计）,固形物,铅,总酸（以乙酸计）,糖精钠（以糖精计）,酒精度,甜蜜素（以环己基氨基磺酸计）,三氯蔗糖,标签,甲醇,己酸乙酯。
五、粮食加工品

（一）抽检依据 
抽检依据是GB 2760-2014《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》、GB 2763-2016《食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量》、食品整治办[2009]5号、GB 2761-2017《食品安全国家标准 食品中真菌毒素限量》、GB 2762-2017《食品安全国家标准 食品中污染物限量》。

   （二）检验项目
粮食加工品抽检项目包括甲醛次硫酸氢钠（以甲醛计）,敌草快,赭曲霉毒素A,铅,溴酸钾（以BrO₃⁻计）,滑石粉,镉,苯并（a）芘,铬,黄曲霉毒素B₁,脱氧雪腐镰刀菌烯醇,总汞,总砷,氰戊菊酯和S-氰戊菊酯,过氧化苯甲酰,二氧化钛,玉米赤霉烯酮。
六、食用农产品

（一）抽检依据 
抽检依据是GB 2762-2017《食品安全国家标准 食品中污染物限量》、GB 2763-2016《食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量》、GB 2760-2014《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》、GB 2761-2017《食品安全国家标准 食品中真菌毒素限量》、整顿办函[2010]50号、中华人民共和国农业部公告第560号、中华人民共和国农业部公告第235号、中华人民共和国农业部公告第2292号、GB 2707-2016《食品安全国家标准 鲜（冻）畜、禽产品》。

   （二）检验项目
1、鲜蛋抽检项目包括呋喃它酮代谢物（AMOZ）,铅,呋喃唑酮代谢物（AOZ）,镉,呋喃妥因代谢物（AHD）,氟苯尼考,培氟沙星,恩诺沙星+环丙沙星,氯霉素,总汞,诺氟沙星,氧氟沙星,环丙沙星,恩诺沙星,呋喃西林代谢物（SEM）,洛美沙星；

2、菠菜抽检项目包括倍硫磷,苯醚甲环唑,杀扑磷,甲拌磷（含甲拌磷砜、甲拌磷亚砜）,阿维菌素,水胺硫磷,联苯菊酯,氟氰戊菊酯,氰戊菊酯和S-氰戊菊酯,溴氰菊酯,甲霜灵和精甲霜灵,五氯硝基苯,氟胺氰菊酯,异菌脲,多菌灵,亚胺硫磷,乙烯菌核利,甲胺磷,氯氟氰菊酯和高效氯氟氰菊酯,涕灭威（含涕灭威砜、涕灭威亚砜）,啶虫脒,乙酰甲胺磷,氧乐果,嘧霉胺,丙溴磷,甲基异柳磷,氯氰菊酯和高效氯氰菊酯,氟虫腈（含氟甲腈、氟虫腈硫醚、氟虫腈砜）,内吸磷,马拉硫磷,伏杀硫磷,铅,乐果,敌敌畏,镉,毒死蜱,对硫磷,除虫脲,甲氰菊酯,哒螨灵,总砷,灭幼脲,甲萘威,吡虫啉,氯唑磷,三唑磷,克百威（含三羟基克百威）,灭多威,腐霉利,二嗪磷,三唑酮,铬,辛硫磷,杀螟硫磷,敌百虫,三氯杀螨醇,六六六,氟氯氰菊酯和高效氟氯氰菊酯,甲基对硫磷,百菌清,虫酰肼；

3、韭菜抽检项目包括倍硫磷,苯醚甲环唑,杀扑磷,甲拌磷（含甲拌磷砜、甲拌磷亚砜）,阿维菌素,水胺硫磷,联苯菊酯,氟氰戊菊酯,氰戊菊酯和S-氰戊菊酯,溴氰菊酯,五氯硝基苯,氟胺氰菊酯,异菌脲,多菌灵,亚胺硫磷,乙烯菌核利,甲胺磷,氯氟氰菊酯和高效氯氟氰菊酯,二甲戊灵,涕灭威（含涕灭威砜、涕灭威亚砜）,啶虫脒,乙酰甲胺磷,氧乐果,嘧霉胺,丙溴磷,甲基异柳磷,氯氰菊酯和高效氯氰菊酯,氟虫腈（含氟甲腈、氟虫腈硫醚、氟虫腈砜）,内吸磷,马拉硫磷,伏杀硫磷,乐果,铅,敌敌畏,氯菊酯（异构体之和）,镉,毒死蜱,对硫磷,除虫脲,甲氰菊酯,哒螨灵,总砷,灭幼脲,甲萘威,吡虫啉,氯唑磷,三唑磷,克百威（含三羟基克百威）,灭多威,腐霉利,二嗪磷,三唑酮,铬,辛硫磷,杀螟硫磷,灭线磷,三氯杀螨醇,六六六,氟氯氰菊酯和高效氟氯氰菊酯,甲基对硫磷,百菌清；

4、豇豆抽检项目包括倍硫磷,苯醚甲环唑,杀扑磷,甲拌磷（含甲拌磷砜、甲拌磷亚砜）,阿维菌素,水胺硫磷,硫线磷,联苯菊酯,氟氰戊菊酯,氰戊菊酯和S-氰戊菊酯,溴氰菊酯,五氯硝基苯,氟胺氰菊酯,异菌脲,多菌灵,亚胺硫磷,乙烯菌核利,甲胺磷,氯氟氰菊酯和高效氯氟氰菊酯,涕灭威（含涕灭威砜、涕灭威亚砜）,啶虫脒,乙酰甲胺磷,氧乐果,嘧霉胺,丙溴磷,甲基异柳磷,氯氰菊酯和高效氯氰菊酯,氟虫腈（含氟甲腈、氟虫腈硫醚、氟虫腈砜）,内吸磷,马拉硫磷,伏杀硫磷,铅,乐果,敌敌畏,镉,毒死蜱,对硫磷,除虫脲,甲氰菊酯,哒螨灵,总砷,灭幼脲,甲萘威,吡虫啉,氯唑磷,联苯肼酯,三唑磷,克百威（含三羟基克百威）,灭多威,腐霉利,二嗪磷,三唑酮,铬,辛硫磷,杀螟硫磷,敌百虫,三氯杀螨醇,六六六,灭蝇胺,氟氯氰菊酯和高效氟氯氰菊酯,甲基对硫磷,百菌清；

5、辣椒抽检项目包括倍硫磷,苯醚甲环唑,杀扑磷,甲拌磷（含甲拌磷砜、甲拌磷亚砜）,阿维菌素,水胺硫磷,硫线磷,联苯菊酯,氟氰戊菊酯,氰戊菊酯和S-氰戊菊酯,溴氰菊酯,甲霜灵和精甲霜灵,五氯硝基苯,氟胺氰菊酯,异菌脲,多菌灵,亚胺硫磷,乙烯菌核利,甲胺磷,氯氟氰菊酯和高效氯氟氰菊酯,涕灭威（含涕灭威砜、涕灭威亚砜）,啶虫脒,乙酰甲胺磷,氧乐果,嘧霉胺,丙溴磷,甲基异柳磷,氯氰菊酯和高效氯氰菊酯,氟虫腈（含氟甲腈、氟虫腈硫醚、氟虫腈砜）,内吸磷,马拉硫磷,伏杀硫磷,铅,乐果,敌敌畏,吡唑醚菌酯,镉,咪鲜胺和咪鲜胺锰盐（以咪鲜胺计）,毒死蜱,对硫磷,除虫脲,甲氰菊酯,哒螨灵,总砷,灭幼脲,甲萘威,吡虫啉,氯唑磷,三唑磷,克百威（含三羟基克百威）,灭多威,腐霉利,二嗪磷,三唑酮,铬,辛硫磷,杀螟硫磷,三唑醇,敌百虫,三氯杀螨醇,六六六,氟氯氰菊酯和高效氟氯氰菊酯,甲基对硫磷,百菌清,虫酰肼；

6、普通白菜抽检项目包括倍硫磷,苯醚甲环唑,甲氨基阿维菌素苯甲酸盐,久效磷,杀扑磷,甲拌磷（含甲拌磷砜、甲拌磷亚砜）,阿维菌素,水胺硫磷,硫线磷,联苯菊酯,氟氰戊菊酯,氰戊菊酯和S-氰戊菊酯,溴氰菊酯,五氯硝基苯,氟胺氰菊酯,异菌脲,多菌灵,亚胺硫磷,乙烯菌核利,甲胺磷,氯氟氰菊酯和高效氯氟氰菊酯,涕灭威（含涕灭威砜、涕灭威亚砜）,啶虫脒,乙酰甲胺磷,氧乐果,嘧霉胺,丙溴磷,甲基异柳磷,氯氰菊酯和高效氯氰菊酯,氟虫腈（含氟甲腈、氟虫腈硫醚、氟虫腈砜）,内吸磷,马拉硫磷,伏杀硫磷,虫螨腈,铅,乐果,敌敌畏,镉,毒死蜱,对硫磷,除虫脲,甲氰菊酯,哒螨灵,总砷,灭幼脲,甲萘威,吡虫啉,氯唑磷,三唑磷,克百威（含三羟基克百威）,灭多威,腐霉利,二嗪磷,三唑酮,铬,辛硫磷,杀螟硫磷,敌百虫,三氯杀螨醇,六六六,氟氯氰菊酯和高效氟氯氰菊酯,甲基对硫磷,百菌清,虫酰肼；

7、结球甘蓝抽检项目包括倍硫磷,苯醚甲环唑,甲氨基阿维菌素苯甲酸盐,杀扑磷,甲拌磷（含甲拌磷砜、甲拌磷亚砜）,阿维菌素,水胺硫磷,硫线磷,联苯菊酯,氟氰戊菊酯,氰戊菊酯和S-氰戊菊酯,溴氰菊酯,五氯硝基苯,氟胺氰菊酯,异菌脲,多菌灵,亚胺硫磷,氟吡甲禾灵和高效氟吡甲禾灵,乙烯菌核利,甲胺磷,氯氟氰菊酯和高效氯氟氰菊酯,涕灭威（含涕灭威砜、涕灭威亚砜）,啶虫脒,乙酰甲胺磷,氧乐果,噻虫啉,嘧霉胺,丙溴磷,甲基异柳磷,氯氰菊酯和高效氯氰菊酯,氟虫腈（含氟甲腈、氟虫腈硫醚、氟虫腈砜）,马拉硫磷,伏杀硫磷,乐果,铅,敌敌畏,镉,毒死蜱,对硫磷,除虫脲,甲氰菊酯,哒螨灵,总砷,灭幼脲,甲萘威,吡虫啉,氯唑磷,三唑磷,克百威（含三羟基克百威）,灭多威,腐霉利,二嗪磷,三唑酮,铬,辛硫磷,杀螟硫磷,敌百虫,三氯杀螨醇,六六六,氟氯氰菊酯和高效氟氯氰菊酯,甲基对硫磷,百菌清,噻虫胺。

8、豆芽抽检项目包括铅,二氧化硫,4-氯苯氧乙酸钠,6-苄基腺嘌呤,镉,铬。

9、淡水鱼抽检项目包括甲硝唑,呋喃它酮代谢物（AMOZ）,铅,羟基甲硝唑,洛硝哒唑,呋喃唑酮代谢物（AOZ）,镉,呋喃妥因代谢物（AHD）,培氟沙星,氯霉素,恩诺沙星+环丙沙星,诺氟沙星,土霉素,喹乙醇代谢物（以3-甲基喹啉-2-羧酸 (MQCA)计）,甲基汞,无机砷,孔雀石绿（含孔雀石绿、隐色孔雀石绿）,地西泮,沙拉沙星,氟苯尼考,磺胺类,羟甲基甲硝咪唑,氧氟沙星,环丙沙星,四环素,恩诺沙星,甲砜霉素,呋喃西林代谢物（SEM）,洛美沙星,地美硝唑,金霉素。

10、畜肉抽检项目包括庆大霉素,呋喃它酮代谢物（AMOZ）,铅,沙丁胺醇,呋喃唑酮代谢物（AOZ）,镉,呋喃妥因代谢物（AHD）,强力霉素,林可霉素,培氟沙星,挥发性盐基氮,氯霉素,恩诺沙星+环丙沙星,总汞,土霉素,诺氟沙星,总砷,克伦特罗,特布他林,地塞米松,氟苯尼考,磺胺类,羟氨苄青霉素（阿莫西林）,氧氟沙星,莱克多巴胺,五氯酚酸钠,环丙沙星,恩诺沙星,呋喃西林代谢物（SEM）,洛美沙星,氯丙嗪。

11、水果抽检项目包括苯醚甲环唑,杀扑磷,甲拌磷（含甲拌磷砜、甲拌磷亚砜）,阿维菌素,水胺硫磷,联苯菊酯,氟氰戊菊酯,氰戊菊酯和S-氰戊菊酯,溴氰菊酯,五氯硝基苯,甲基硫菌灵,氟胺氰菊酯,异菌脲,多菌灵,亚胺硫磷,乙烯菌核利,甲胺磷,氯氟氰菊酯和高效氯氟氰菊酯,涕灭威（含涕灭威砜、涕灭威亚砜）,啶虫脒,乙酰甲胺磷,氧乐果,嘧霉胺,丙溴磷,甲基异柳磷,噻菌灵,烯酰吗啉,氯氰菊酯和高效氯氰菊酯,氟虫腈（含氟甲腈、氟虫腈硫醚、氟虫腈砜）,马拉硫磷,伏杀硫磷,乐果,铅,敌敌畏,镉,咪鲜胺和咪鲜胺锰盐（以咪鲜胺计）,毒死蜱,对硫磷,除虫脲,甲氰菊酯,哒螨灵,灭幼脲,甲萘威,吡虫啉,氯唑磷,糖精钠（以糖精计）,嘧菌酯,戊唑醇,三唑磷,克百威（含三羟基克百威）,啶酰菌胺,灭多威,腐霉利,二嗪磷,三唑酮,狄氏剂,辛硫磷,杀螟硫磷,灭线磷,三氯杀螨醇,六六六,氟氯氰菊酯和高效氟氯氰菊酯,甲基对硫磷,百菌清。

5. 生干坚果与籽类食品抽检项目酸价、过氧化值、铅、镉、黄曲霉毒素B1、多菌灵、苯醚甲环唑、二氧化硫残留量。
七、食用油、油脂及其制品

（一）抽检依据 
抽检依据是GB 2760-2014《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》、GB 2762-2017《食品安全国家标准 食品中污染物限量》、GB 2761-2017《食品安全国家标准 食品中真菌毒素限量》、GB 2716-2005《食用植物油卫生标准》。

   （二）检验项目
食用油、油脂及其制品抽检项目包括溶剂残留量,总砷,二丁基羟基甲苯（BHT）,特丁基对苯二酚（TBHQ）,丁基羟基茴香醚（BHA）,铅,酸价（KOH）,苯并（a）芘,黄曲霉毒素B₁,过氧化值。

煎炸用油抽检项目包括极性组分（PC)，酸价（KOH），羰基价。

八、蔬菜制品

（一）抽检依据 
抽检依据是GB 2760-2014《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》、GB 2762-2017《食品安全国家标准 食品中污染物限量》、GB 29921-2013《食品安全国家标准 食品中致病菌限量》、GB 2714-2015《食品安全国家标准 酱腌菜》、整顿办函[2011]1号、GB 7718-2011《食品安全国家标准 预包装食品标签通则》。

  （二）检验项目
1、酱腌菜抽检项目包括金苏丹红Ⅳ,苏丹红Ⅲ,金黄色葡萄球菌(三级采样),苏丹红Ⅱ,苏丹红Ⅰ,铅,亚硝酸盐（以亚硝酸钠计）,二氧化硫,山梨酸,脱氢乙酸,甜蜜素（以环己基氨基磺酸计）,沙门氏菌(三级采样),苯甲酸,纽甜,糖精钠（以糖精计）,三氯蔗糖,标签,大肠菌群(三级采样)。

2、干制食用菌抽检项目包括总砷,铅,二氧化硫,镉,总汞。

3、盐渍食用菌抽检项目包括总砷,铅,二氧化硫,镉,山梨酸,脱氢乙酸,三氯蔗糖,总汞,苯甲酸。

九、水果制品

（一）抽检依据 
抽检依据是GB 2760-2014《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》、GB 2761-2017《食品安全国家标准 食品中真菌毒素限量》、GB 2762-2017《食品安全国家标准 食品中污染物限量》、GB 29921-2013《食品安全国家标准 食品中致病菌限量》、GB 14884-2016《食品安全国家标准 蜜饯》。

  （二）检验项目
水果制品抽检项目包括金黄色葡萄球菌(三级采样),铅,二氧化硫,山梨酸,苋菜红,甜蜜素（以环己基氨基磺酸计）,沙门氏菌(三级采样),菌落总数(三级采样),苯甲酸,赤藓红,霉菌,糖精钠（以糖精计）,胭脂红,大肠菌群(三级采样),展青霉素（棒曲霉素）。
十、食糖

（一）抽检依据 
抽检依据是GB 2760-2014《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》、GB 2762-2017《食品安全国家标准 食品中污染物限量》、 GB/T 1445-2000《绵白糖》、GB 13104-2014《食品安全国家标准 食糖》。

  （二）检验项目
食糖抽检项目包括总砷,总糖分,铅,二氧化硫,螨,色值,还原糖分。

调味品

（一）抽检依据 
 1.酱油抽检依据GB/T 18186-2000《酿造酱油》、GB 2760-2014《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》、GB 2762-2017《食品安全国家标准 食品中污染物限量》、GB 2761-2017《食品安全国家标准 食品中真菌毒素限量》、GB 2717-2003《酱油卫生标准》和GB 29921-2013《食品安全国家标准 食品中致病菌限量》等标准及其产品明示标准和指标要求。

2.食醋抽检依据GB/T 18187-2000《酿造食醋》、GB 2719-2003《食醋卫生标准》、GB 2762-2017《食品安全国家标准 食品中污染物限量》、GB 2760-2014《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》和GB 2761-2017《食品安全国家标准 食品中真菌毒素限量》等标准及其产品明示标准和指标要求。

3. 调味料抽检依据GB 2762-2017《食品安全国家标准 食品中污染物限量》、GB 2760-2014《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》、食品整治办〔2008〕3号和GB 29921-2013《食品安全国家标准 食品中致病菌限量》等标准及其产品明示标准和指标要求。

4. 香辛料类抽检依据GB 2762-2017《食品安全国家标准 食品中污染物限量》、GB 2760-2014《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》、整顿办函〔2011〕1 号、食品整治办〔2008〕3 号和GB 2763-2016《食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量》等标准及其产品明示标准和指标要求。

（二）、抽检项目

1.酱油抽检项目氨基酸态氮、铵盐、铅、总砷、黄曲霉毒素B1、苯甲酸及其钠盐、山梨酸及其钾盐、脱氢乙酸及其钠盐、糖精钠、大肠菌群（03）、金黄色葡萄球菌、沙门氏菌。

2.食醋抽检项目总酸、游离矿酸、铅、总砷、黄曲霉毒素B1、苯甲酸及其钠盐、山梨酸及其钾盐、脱氢乙酸及其钠盐、糖精钠、菌落总数、大肠菌群。

3. 调味料抽检项目铅、总砷、 苏丹红 I、苏丹红Ⅱ、苏丹红Ⅲ、苏丹红IV、苯甲酸及其钠盐、山梨酸及其钾盐、脱氢乙酸及其钠盐、二氧化硫残留量、糖精钠、甜蜜素、金黄色葡萄球菌、沙门氏菌。

4. 香辛料类抽检项目铅、罗丹明B、丙溴磷、乙酰甲胺磷、 苏丹红 I、苏丹红Ⅱ、苏丹红Ⅲ、苏丹红IV、苯甲酸及其钠盐、山梨酸及其钾盐、糖精钠。

炒货食品及坚果制品

（一）抽检依据 
抽检依据是GB 2760-2014《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》、GB 2762-2017《食品安全国家标准 食品中污染物限量》、GB 2761-2017《食品安全国家标准 食品中真菌毒素限量》、GB 19300-2014《食品安全国家标准 坚果与籽类食品》。

  （二）检验项目
炒货食品及坚果制品抽检项目包括纽甜,霉菌,酸价（以脂肪计，KOH）,铅,二氧化硫,过氧化值（以脂肪计）,糖精钠（以糖精计）,甜蜜素（以环己基氨基磺酸计）,三氯蔗糖,大肠菌群(三级采样),黄曲霉毒素B₁。
餐饮食品

（一）抽检依据 
抽检依据是GB 2760-2014《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》、GB 2762-2017《食品安全国家标准 食品中污染物限量》、食品整治办[2009]5号、 食品整治办[2008]3号、GB 14934-2016 《食品安全国家标准 消毒餐（饮）具》。

  （二）检验项目
餐饮食品抽检项目包括甲醛次硫酸氢钠（以甲醛计）,铝的残留量（以干基计）,二氧化钛,铅,溴酸钾（以BrO₃⁻计）,糖精钠（以糖精计）,滑石粉,山梨酸,脱氢乙酸,苯甲酸，沙门氏菌,阴离子合成洗涤剂（以十二烷基苯磺酸钠计）,大肠菌群,游离性余氯、亚硝酸盐（以亚硝酸钠计）、铬（以Cr计）、胭脂红。
肉制品

（一）抽检依据 
抽检依据是GB 2760-2014《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》、GB 2762-2017《食品安全国家标准 食品中污染物限量》、GB 2726-2016《食品安全国家标准 熟肉制品》、GB 29921-2013《食品安全国家标准 食品中致病菌限量》、食品整治办[2008]3号、 整顿办函[2011]1号。

  （二）检验项目
肉制品抽检项目包括酸性橙Ⅱ,金黄色葡萄球菌(三级采样),单核细胞增生李斯特氏菌(三级采样),铅,亚硝酸盐（以亚硝酸钠计）,镉,山梨酸,脱氢乙酸,铬,沙门氏菌(三级采样),菌落总数(三级采样),氯霉素,苯甲酸,总砷,糖精钠（以糖精计）,胭脂红,大肠菌群(三级采样)。
水产制品

（一）抽检依据 
抽检依据是GB 2760-2014《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》、GB 2762-2017《食品安全国家标准 食品中污染物限量》。

  （二）检验项目
水产制品抽检项目包括铅,甲基汞,无机砷,山梨酸,N-二甲基亚硝胺,苯甲酸。
薯类和膨化食品

（一）抽检依据 
抽检依据是GB 2760-2014《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》、GB 2762-2017《食品安全国家标准 食品中污染物限量》、GB 2761-2017《食品安全国家标准 食品中真菌毒素限量》、GB 29921-2013《食品安全国家标准 食品中致病菌限量》、GB 17401-2014《食品安全国家标准 膨化食品》。

  （二）检验项目
薯类和膨化食品抽检项目包括酸价（以脂肪计，KOH）,金黄色葡萄球菌(三级采样),铅,过氧化值（以脂肪计）,糖精钠（以糖精计）,山梨酸,大肠菌群(三级采样),黄曲霉毒素B₁,沙门氏菌(三级采样),菌落总数(三级采样),水分,苯甲酸。
速冻食品

抽检依据

抽检依据是《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》（GB 2760-2014）、《食品安全国家标准 食品中污染物限量》（GB 2762-2017）标准的要求。

检验项目

冷冻蔬菜制品抽检项目包括苯甲酸及其钠盐（以苯甲酸计）,二氧化硫残留量,铅（以Pb计）,山梨酸及其钾盐（以山梨酸计）,糖精钠（以糖精计）。

十八、饮料

抽检依据

抽检依据是《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》（GB 2760-2014）、《食品安全国家标准 食品中污染物限量》（GB 2762-2017）、食品安全国家标准 饮料（GB 7101-2015 ）、食品中致病菌限量（GB 29921-2013）、 碳酸饮料（汽水）（GB/T 10792-2008）标准的要求。

检验项目

1.果、蔬汁饮料抽检项目包括苯甲酸及其钠盐（以苯甲酸计），大肠菌群，防腐剂混合使用时各自用量占其最大使用量比例之和，酵母菌，金黄色葡萄球菌，菌落总数，霉菌，纳他霉素，柠檬黄，铅（以Pb计），日落黄，沙门氏菌，山梨酸及其钾盐（以山梨酸计），糖精钠（以糖精计），甜蜜素（以环己基氨基磺酸计），脱氢乙酸及其钠盐（以脱氢乙酸计），乙酰磺胺酸钾（安赛蜜）。

2.碳酸饮料(汽水)抽检项目包括苯甲酸及其钠盐（以苯甲酸计），大肠菌群，二氧化碳气容量（20℃），防腐剂混合使用时各自用量占其最大使用量比例之和，酵母菌，菌落总数，霉菌，铅（以Pb计），山梨酸及其钾盐（以山梨酸计），糖精钠（以糖精计），甜蜜素（以环己基氨基磺酸计），乙酰磺胺酸钾（安赛蜜）。

十九、饼干

（一）、抽检依据

抽检依据是GB 7100-2015《食品安全国家标准 饼干》及其产品明示标准和指标要求。

（二）、抽检项目

抽检项目包括酸价、过氧化值、铅、苯甲酸及其钠盐、山梨酸及其钾盐、糖精钠、甜蜜素、铝的残留量、二氧化硫残留量、三氯蔗糖、霉菌。

二十、蛋制品

（一）抽检依据

抽检依据是GB 2762-2017《食品安全国家标准 食品中污染物限量》和GB 2760-2014《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》等标准及其产品明示标准和指标要求。

（二）、抽检项目

抽检项目包括铅、镉、苯甲酸及其钠盐、山梨酸及其钾盐、 苏丹红 I、苏丹红Ⅱ、苏丹红Ⅲ、苏丹红IV。

二十一、方便食品

（一）、抽检依据

抽检依据GB 2762-2017《食品安全国家标准 食品中污染物限量》、食品整治办〔2009〕5号、整顿办函〔2011〕1号和GB 2760-2014《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》等标准及其产品明示标准和指标要求。

（二）、抽检项目

抽检项目酸价、过氧化值、铅、苯甲酸及其钠盐、山梨酸及其钾盐、糖精钠、脱氢乙酸及其钠盐、富马酸二甲酯、苏丹红 I、苏丹红Ⅱ、苏丹红Ⅲ、苏丹红IV、菌落总数、大肠菌群、霉菌。

二十二、罐头

（一）、抽检依据

抽检依据GB 2762-2017《食品安全国家标准 食品中污染物限量》和GB 2760-2014《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》等标准及其产品明示标准和指标要求。

（二）、抽检项目

抽检项目无机砷、铅、镉、甲基汞、铬、脱氢乙酸及其钠盐、苯甲酸及其钠盐、山梨酸及其钾盐、糖精钠、乙二胺四乙酸二钠、氯化钠、三氯蔗糖、阿斯巴甜。

二十三、餐饮具

（一）抽检依据

抽检依据是食品安全国家标准消毒餐（饮）具（GB 14934-2016）标准的要求。

（二）检验项目

餐饮具类抽检项目包括大肠菌群，沙门氏菌。

附件3

关于部分检验项目的说明
一、氯唑磷
氯唑磷是一种有机磷杀虫剂和杀线虫剂，有触杀、胃毒和内吸作用。用于玉米、棉花、水稻、甜菜、草皮和蔬菜上，防洽长蝽象、南瓜十二星叶甲、日本丽金龟、线虫、种绳等害虫。根据《食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量》（GB 2763-2016）规定，氯唑磷在辣椒（茄果类蔬菜）中的最大残留限量为 0.01mg/kg。主要原因可能是一些菜农在种植过程中超限量使用了农药，造成残留；或者是蔬菜在田间，由于空气、水源的原因与其他农作物的农药使用产生交叉污染。
二、克百威
克百威是一种广谱、高效、低残留的氨基甲酸酯类杀虫剂，也称呋喃丹，该类农药可用于防治棉花蚜虫，水稻，玉米根虫，对水稻、玉米、花生等作物大部分害虫有效，并有缩短作物生长期、促进作物生长发育从而有效提高作物产量的作用。克百威属于高毒农药，长期食用农药残留超标的蔬菜，可能对人体健康产生一定的不良影响。

三、铝的残留量 

明矾即十二水硫酸铝钾，作为絮凝剂水解后促进形成坚实的凝胶体，在腐竹中加入明矾可以改善口感，提高腐竹的韧性，增加成品产出率。铝的残留量超标的原因可能是个别企业为增加产品口感，在生产加工过程中超限量、超范围使用含铝添加剂，或者其使用的复配添加剂中铝含量过高。超范围或超量使用会影响人体对铁、钙等成份的吸收，导致骨质疏松、贫血，甚至影响神经细胞的发育，铝可干扰细胞的正常代谢，导致功能紊乱，诱发老年性痴呆。

四、二氧化硫 

焦亚硫酸钾、焦亚硫酸钠、亚硫酸钠、亚硫酸氢钠、低亚硫酸钠是酱腌菜中常用的漂白剂、防腐剂和抗氧化剂，其生成的二氧化硫可防止食品褐变，保持产品品质和色泽，延长保质期，使用后易产生二氧化硫残留。二氧化硫进入人体后最终转化为硫酸盐并随尿液排出体外，少量二氧化硫进入人体不会对身体带来健康危害，但若过量食用可能引起如恶心、呕吐等胃肠道反应。
五、4-氯苯氧乙酸钠
4-氯苯氧乙酸钠，又称防落素，是一种多功能植物生长调节剂，由对氯苯酚、氢氧化钠和氯乙酸缩合、除杂后精制而成，主要用于防止落花、落果，抑制豆类生根等。豆芽中非法添加 4-氯苯氧乙酸钠目的在于促进豆芽茎部生长，而使芽和根部的生长受抑制，所生豆芽肥嫩、粗壮、爽口。但是 4-氯苯氧乙酸钠对人体有一定积累毒性，如果长期食用，会破坏人体激素平衡，使儿童发育早熟、女性生理发生改变、老年人骨质疏松，甚至诱发致癌、致畸的严重后果。
六、蛋白质 
腐竹是用黄豆加工而成，腐竹中的蛋白质属于植物蛋白，一般情况下，豆科植物如某些干豆类的蛋白质含量可高达 40%左右。根据《非发酵豆制品》（GB/T 22106-2008）规定，蛋白质含量不低于 45g/100g 造成蛋白质含量不达标的原因可能是由于腐竹生产使用的大豆原料本身质量不高；或者是由于腐竹在成型后的干燥环节，干燥的不够彻底；也有可能是有的生产厂家为了增加腐竹的重量，在腐竹里加入了一定量的淀粉，导致了腐竹的蛋白质指标不合格。这种腐竹虽然对人体没有伤害，但是使腐竹的营养价值降低，侵害了消费者的权益。

七、酒精度
酒精度又叫酒度，是指在 20℃时，100 毫升白酒中含有乙醇(酒精)的毫升数，即体积的百分数。酒精度是白酒的一个理化指标，白酒中酒精度不达标会影响白酒的品质，原因可能是包装不严密造成酒精挥发，导致酒精度降低以致不合格，或是企业为降低成本，用低度酒冒充高度酒。

八、大肠菌群

大肠菌群指的是具有某些特性的一组与粪便污染有关的细菌。大肠菌群是作为粪便污染指标菌提出来的，大肠菌群数的高低，表明了受污染的程度，也反映了对人体健康危害的大小。按照《食品安全国家标准 消毒餐（饮）具》 （GB 14934-2016）规定，餐具中不得检出大肠菌群，如有检出，则证明餐饮具受到了大肠菌群的污染，清洗消毒不彻底。 餐具的清洁与否，直接决定着食品安全，大肠菌群不合格的原因可能是餐饮单位对加工制作空间环境卫生和个人卫生重视不够，生熟食材器具未分开摆放；餐具清洗消毒工作不到位，消毒设备设施不够完备，不具备高温消毒设施，仅采用紫外消毒工具进行消毒，消毒过程不符合消毒规程。也有可能是消毒过后存放过长时间再次产生污染造成。 

九、食品标签

食品标签是指食品包装上的文字、图形、符号及一切说明物，是向消费者传递产品信息的载体。做好预包装食品标签管理，既是维护消费者权益、保障行业健康发展的有效手段，也是实现食品安全科学管理的需求。 

十、阴离子合成洗涤剂

烷基苯磺酸盐去污力强,泡沫力和泡沫稳定性好,在酸性、碱性、硬水及含某些氧化物的溶液中都比较稳定,成本低。餐饮消毒多采用阴离子合成洗涤剂洗涤，后使用清水清洗餐具。餐饮具中出现阴离子合成洗涤剂不合格的原因可能为：餐饮具的清洗及消毒过程不规范，餐饮具清洗不完全或阴离子合成洗涤剂本身质量不达标。

十一、氯氟氰菊酯

氯氟氰菊酯是一种具有触杀和胃毒作用的拟除虫菊酯类农药。氯氟氰菊酯对皮肤有刺激作用，接触量大时会引起头痛、头昏、恶心、呕吐、双手颤抖等症状。《食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量》（GB 2763-2016）中规定，豇豆中氯氟氰菊酯残留限量值不得超过0.2mg/kg。造成农药超标的原因可能是由于部分农民缺少对农药安全使用标准和农药合理使用准则的了解，在生产过程中为了减少损失，超量使用农药，忽视安全间隔期等不合理行为，或者是根部吸收来自土壤中残留的农药，致使农药残留超标。

十二、苯甲酸及其钠盐（以苯甲酸计）、防腐剂混合使用时各自用量占其最大使用量比例之和

苯甲酸是重要的酸性食品防腐剂，在酸性条件下，对霉菌、酵母和细菌均有抑制作用。苯甲酸的安全性较高，少量苯甲酸对人体无毒害，可随尿液排出体外，在人体内不会蓄积。若长期过量食入苯甲酸超标的食品可能会对肝脏功能产生一定影响。GB 2760-2014《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》明确规定腌渍的蔬菜中苯甲酸的最大使用量为1.0g/kg，而且规定了同一功能的防腐剂在混合使用时，各自用量占其最大使用量的比例之和不应超过1。苯甲酸和防腐剂混合使用时各自用量占其最大使用量比例之和超标，原因可能是企业为增加产品保质期，或者弥补产品生产过程卫生条件不佳而超量使用，也可能是由于其他原辅料使用不当带入，或者在添加过程中未计量或计量不准确。

十三、菌落总数、霉菌和酵母菌

菌落总数是指示性微生物指标，主要用来评价食品清洁度，反映食品在生产经营过程中是否符合卫生要求。霉菌和酵母菌可使食品腐败变质。菌落总数、霉菌和酵母菌超标说明企业可能是操作人员不按生产要求进行操作，对设备清洗不干净或消毒不严，加工环境卫生不达标等因素造成的交叉污染等，或者包装容器清洗消毒不到位；还有可能与产品包装密封不严等有关。食用霉菌和酵母菌超标的食物可能引起腹泻，危害人体健康。

十四、酸价

酸价是脂肪中游离脂肪酸含量的标志，也是衡量脂肪质量的重要标志。脂肪在长期保藏过程中，由于微生物、酶和热的作用发生缓慢水解，产生游离脂肪酸。而脂肪的质量与其中游离脂肪酸的含量有关，一般常用酸价作为衡量标准之一。酸值（价）主要反映食品中的油脂酸败的程度。酸价越小，说明新鲜度越好。

造成酸价超标的原因，一是制造工艺问题，晾晒（烘烤）温度过高；二是储运销售环境不符合产品贮存条件，温度过高、阳光暴晒、湿度过大都会造成食品中脂肪快速氧化。

十五、过氧化值

过氧化值反映了油脂酸败的程度。过氧化值高表明样品中油脂和脂肪酸等被氧化到了一定程度，吃起来有酸败、哈喇等异味，涩，口感差，食之影响健康。一般情况下，过氧化值略有升高不会对人体的健康产生损害，但如发生严重的变质哈喇时，所产生的醛、酮、酸会破坏脂溶性维生素，导致肠胃不适、腹泻等。

过氧化值超标的原因可能是油脂原料保存不当或存放过久导致原料中的油脂发生氧化；生产过程中，操作工艺控制不当，加工温度过高，持续时间久，导致含有的油脂加速氧化；产品包装不符合要求，受温度、湿度、空气、光线等影响促使油脂氧化加速，导致产品过氧化值超标。

十六、恩诺沙星和环丙沙星

恩诺沙星和环丙沙星均为第三代喹诺酮类抗菌药物，具有广谱抗菌活性，杀菌效果好，对肠杆菌、绿脓杆菌、淋球菌、金黄色葡萄球菌都有抗菌作用；此外，恩诺沙星在体内可以转化成环丙沙星。《农业部公告第235号》规定产蛋鸡中禁用恩诺沙星和环丙沙星，但可能依然有个别产蛋鸡养殖户在养殖过程中使用了恩诺沙星或环丙沙星，或者其使用的饲料中含以上2种药物，导致鸡蛋中检出恩诺沙星和环丙沙星。

十七、黄曲霉毒素B1
黄曲霉毒素B1是霉菌生长发育过程中产生的次生代谢产物，主要污染玉米、花生、棉籽及其饼粕，多在农作物因潮湿发霉变质时产生。GB 2761-2017《食品安全国家标准 食品中真菌毒素限量》规定，花生及其制品中黄曲霉毒素B1要求≤20μg/kg，而抽检1批次生花生米中黄曲霉毒素B1超标，其原因一般是花生原料在种植、采收、运输及储存过程中受到黄曲霉等污染，在适宜的气温和湿度等条件下产生毒素，后期在生产加工过程中工艺控制不当导致产品中毒素含量超标。



