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不合格检验项目小知识

大肠菌群

大肠菌群是指示性微生物，一般用该指标来判定食品被微生物污染的程度及卫生质量。大肠菌群并非致病菌，主要用来评价食品清洁度，反映食品在生产、贮藏、销售过程中是否符合卫生要求，以便对被检样品做出适当的卫生学评价。饮料中大肠菌群超标的原因，可能是水源带入，也可能生产过程中卫生质量存在问题，如生产车间、灌装线、设备和加工环境受到污染等有关。
