附件1

本次抽检依据及检验项目

抽检依据

抽检依据《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》(GB 2760-2014)、《食品安全国家标准 食品中真菌毒素限量》（GB 2761-2017）、《食品安全国家标准 植物油》（GB 2716-2018）、《食品安全国家标准 食品中污染物限量》(GB 2762-2022)等标准及产品明示标准和指标的要求。
二、检验项目

抽检项目包括阿斯巴甜、阿维菌素、安赛蜜、氨基酸态氮(以氮计)、苯并[a]芘、苯甲酸及其钠盐(以苯甲酸计)、二氧化硫残留量、可待因、克百威、三氯甲烷、三氯蔗糖、三唑磷、色值、沙门氏菌、山梨酸及其钾盐(以山梨酸计)、甜蜜素(以环己基氨基磺酸计)、亚硝酸盐(以NO₂⁻计)、胭脂红、总汞(以Hg计)、镉(以Cd计)、总酸(以乙酸计)、总糖分、挥发性盐基氮、蛋白质、糖精钠（以糖精计）、菌落总数、大肠菌群、单核细胞增生李斯特氏菌、铅（以Pb计）、合成着色剂（柠檬黄、日落黄、胭脂红、苋菜红、亮蓝）、泛酸、钙、还原糖、肌醇、赖氨酸、绿原酸、铁、维生素A、维生素B1、维生素B12、维生素B2、维生素B6、维生素C、维生素D、维生素D3、维生素E、硒、锌、烟酸、烟酰胺、叶酸、免疫球蛋白IgG、总黄酮、总皂苷、总蒽醌、吡啶甲酸铬、水分、可溶性固形物、酸价、过氧化值、灰分、硬胶囊壳中的铬等涉及检验的各项。

